Mittagsmen U 16. - 22. Dezember 2024 | Woche 51

Vollkost Men MenU «leichte Vollkost» Vegetarisches Men(
mit Tagessuppe mit Tagessuppe mit Tagessuppe

MO Schweins Cordonbleu Kalbsbratwurst Walliser Cholera
Ofenkartoffeln mit Rosmarin an Bratensauce (mit Lauch, Kartoffeln, Apfeln
Lauchgemiise Hornli Teigwaren und Kase)

Krautstiele an Béchamel Gemischter Salat

Ananassalat mit Passionsfrucht | Ananassalat mit Passionsfrucht | Ananassalat mit Passionsfrucht

DI Rindsschmorschnitzel Gebratenes Eglifilet Asiatisches Nudelgericht
an Rotweinsauce Quarktartare mit Tofu, Gemuse
Maispolenta Couscous und Erdnissen
Gedunstete Kohlrabi Gehackter Spinat Gemischter Salat mit Ei
Mangomousse Mangomousse Mangomousse

M Hausgemachter Hackbraten Kalbsragout Ei
an Rosmarinjus Gartnerart an Safransauce
Hornli Teigwaren Kartoffelstock Kartoffelstock
Geschmorte Bohnen Gedampfter Romanesco Gedampfter Romanesco
Orangensalat Orangensalat Orangensalat

DO Gebratene Pouletbrust Gebratenes Lammnierstiick Zucchetti Piccata
an Senfsauce an Rosmarinjus auf Tomatensauce
Hausgemachte Spatzli Griessmonde Spaghetti
Gedampfte Tomate Gediinstete Zucchetti Gemischter Salat mit Ei
Frisches Karamelkdpfli Frisches Schokoladenkdpfli Frisches Karamelkopfli

FR Hallwilersee Felchenfilet Rindsgeschnetzeltes Randenfalafel
Tartaresauce an Thymianjus Tzatzikisauce
Salzkartoffeln Maispolenta Trockenreis
Gedunsteter Blattspinat Mischgemiise Gedunsteter Blattspinat
Clementine Clementine Clementine

SA Husarenspiess Schweinskarreebraten Gnocchigratin
an Bratenjus an Senfsauce mit Gemuse und Tomaten
Trockenreis Kartoffelgnocchi Gemischter Salat mit Huttenkase
Spitzkohl Blumenkohl mit Gemusestreifen
Ofenapfel mit Zimtcreme Ofenapfel mit Zimtcreme Ofenapfel mit Zimtcreme

SO Gebratenes Kalbssteak Gebratenes Kalbssteak Gebratenes Quornschnitzel
an Frischkasesauce an Frischkasesauce an Paprikasauce
Hausgemachter Kartoffelgratin Herzoginkartoffeln Hausgemachter Kartoffelgratin
Glasierte Karotten Glasierte Karotten Glasierte Karotten
Weihnachtsgeback Weihnachtsgeback Weihnachtsgeback

Die Deklarationen kénnen Sie der Speise- und Getrankekarte entnehmen.

Fur weitere Auskiinfte kénnen Sie sich an das Personal wenden.

Weitere Mittagsmendus finden Sie auf der Ruckseite.
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Mittagsmen U 16. - 22. Dezember 2024 | Woche 51

Diabetes Menu MenU «fein geschnittene
mit Tagessuppe Kost» mit Tagessuppe
MO Kalbsbratwurst Fleischterrine
an Bratensauce an Senfsauce
Ofenkartoffeln mit Rosmarin Fideli Teigwaren
Lauchgemiise Schwarzwurzeln tomatiert
Blattsalat
Ananassalat mit Passionsfrucht | Beerensturm
DI Rindsschmorschnitzel Cervelatsragout
an Rotweinsauce an Rahmsauce
Maispolenta Maispolenta
Gedunstete Kohlrabi Erbsenterrine
Blattsalat
Mangomousse Mangomousse
M Hausgemachter Hackbraten Rindshackfleisch
an Rosmarinjus an Rosmarinsauce
Hornli Teigwaren Kartoffelstock
Geschmorte Bohnen Rueblistreifen
Blattsalat
Orangensalat Orangensalat
DO Gebratene Pouletbrust Pouletwiirfeli
an Senfsauce an Bratensauce
Hausgemachte Spatzli Hausgemachte Spatzli
Gedampfte Tomate TX = Griessnocken
Blattsalat Gedampfter Broccoli
Frisches Karamelkopfli Frisches Karamelkopfli
FR Hallwilersee Felchenfilet Fischklosschen
Tartaresauce an Dillsauce
Salzkartoffeln Kartoffelschnee
Gedunsteter Blattspinat Spinat gehackt
Blattsalat
Clementine Moccamousse
SA Schweinskarreebraten Schweinskarreebraten
an Thymianjus an Thymianjus
Trockenreis Kartoffel Rosetten
Spitzkohl Sellerie tomatiert
Blattsalat
Ofenapfel mit Zimtcreme Apfelwirfeli mit Zimtcreme
SO Gebratenes Kalbssteak Kalbsgeschnetzeltes
an Frischkasesauce an Frischkasesauce
Hausgemachter Kartoffelgratin Maispolenta
Glasierte Karotten Gedampfter Blumenkohl
Blattsalat
Lebkuchenschnitten Schokoladen
mit Kirschen Lebkuchen
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Abendmen 16. - 22. Dezember 2024 | Woche 51

Vollkost Men MenU «leichte Vollkost» Vegetarisches Men(

MO Bratkigeli Bratkigeli Pilzragout
an Frischkasesauce an Frischkésesauce an Frischkéasesauce
Trockenreis Trockenreis Trockenreis

Gemischter Salat

Gemischter Salat Gemischter Salat Fruchtquark

DI Pfannkuchen Pfannkuchen Pfannkuchen
mit Gemusefullung mit Gemusefullung mit Gemusefullung
Apfelmus mit Joghurt Apfelmus mit Joghurt Apfelmus mit Joghurt

Ml Gemiisecremesuppe Gemiisecremesuppe Gemiisecremesuppe
Frisches Birchermuesli Frisches Birchermuesli Frisches Birchermuesli
Nussbrot Ruchbrot Nussbrot
Kése Kase Kase

DO Gemuselasagne Gemuselasagne Gemuselasagne
Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat
Fruchtquark Fruchtquark Fruchtquark

FR Cafe Complet Cafe Complet Cafe Complet
mit verschiedenem Kase mit verschiedenem Kase mit verschiedenem Kase
Hausgemachte Konfitlire Hausgemachte Konfitlire Hausgemachte Konfitlire
Vollkornbrot Vollkornbrot Vollkornbrot
Fruchtjoghurt Fruchtjoghurt Fruchtjoghurt

SA Ravioli al limone Ravioli al limone Ravioli al limone
mit Krautersauce mit Krautersauce mit Krautersauce
Parmesan Parmesan Parmesan
Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat
Vanille Tam Tam Vanille Tam Tam Vanille Tam Tam

SO Garnierter Mostbrockliteller Garnierter Mostbrockliteller Zweifarbige Gemuseterrine
Langenthaler Zopf und Butter Langenthaler Zopf und Butter Geflillte Eier
Gemischter Salat Gemischter Salat Langenthaler Zopf und Butter

Gemischter Salat

Glace aus der Region Glace aus der Region Glace aus der Region

Die Deklarationen kénnen Sie der Speise- und Getrankekarte entnehmen.

Fur weitere Auskinfte kénnen Sie sich an das Personal wenden.

Weitere Abendmends finden Sie auf der Rickseite.
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Abendmen 16. - 22. Dezember 2024 | Woche 51

Diabetes Menu Menu «fein geschnittene
Kost»
MO Pilzragout mit Gemuse Bratkigeli
Trockenreis an Frischkésesauce
Gemuserisotto
Gemischter Salat
Birnenguarkcreme Ananaskompott
DI Linseneintopf Haferbrei
mit Gemuse Zimtzucker
Gemischter Salat mit Feta Kirschenkompott
Kirschenkompott mit Vanillequark
Ml Gemuseplreesuppe Gemusecremesuppe
Frisches Birchermuesli Frisches Birchermuesli
Nussbrot Weggli
Kase Kasli
DO Gemiselasagne Hornli mit Brosmeli
Reibkéase
Gemischter Salat Apfelmus
Apfelmus mit Vanillequark Fruchtquark
FR Cafe Complet Cafe Complet
mit verschiedenem Kase mit Huttenkase
Konfitlre Hausgemachte Konfitlire
Vollkornbrot Ruchbrot
Fruchtjoghurt Fruchtjoghurt
SA Penne Teigwaren Fideli Teigwaren
mit Krautersauce mit Krautersauce
Parmesan Parmesan
Gemischter Salat mit Mozzarella
Aprikosenkompott Aprikosenkompott
mit Vanillequark Vanille Tam Tam
SO Garnierter Mostbrockliteller Aufschnittteller garniert
Hausgemachte Zopfli und Butter | Langenthaler Zopf und Butter
Gemischter Salat Birnenkompott
Zweifarbige Glace Glace aus der Region
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