Mittagsmenu 15. - 21. Juli 2024 | Woche 29

Vollkost Men MenU «leichte Vollkost» Vegetarisches Men(
mit Tagessuppe mit Tagessuppe mit Tagessuppe
MO | Kalbsschnitzel Gebratenes Lammnierstiick Lasagne
an Cantadousauce an Rosmarinsauce mit Sojabolognese
Weizotto Griessmonde
Geschmorte Bohnen Gediinstete Zucchetti Gemischter Salat
Brombeermousse Brombeermousse Brombeermousse
DI Pouletschenkelspiess Gebratenes Felchenfilet Panierter Kohlrabi
Teufelsart Krauterquark Tomatenspaghetti
Mediterraner Couscous Salzkartoffeln mit Kerbel Reibkase
Blumenkohl mit Gemiisestreifen | Gedlnstete Erbsen Blattsalat mit Ei
Frische Blaubeeren Frische Blaubeeren Frische Blaubeeren
MI Schweinssaltimbocca Kalbsbratwurst Gebratener Halloumikase
an Salbeijus an Thymianjus mit Peperonisalsa
Spiralen Teigwaren Schmelzkartoffeln Schmelzkartoffeln
Zucchetti provencale Kautstiele an Béchamel Krautstiele an Béchamel
Frische Himbeeren Frische Himbeeren Erische Himbeeren
DO Hausgemachter Hackbraten Trutenragout Gemuseomelette
an Pfeffersauce an sliss — sauer Sauce Couscous
Kartoffelstock Couscous Gemischter Salat
Krautertomate Gedampfte Kefen
Schokoladencreme mit Birnen Schokoladencreme mit Birnen Schokoladencreme mit Birnen
FR Gebratenes Felchenfilet Schweinskarreebraten Sojastreifen
an Zitronensauce an Senfsauce Zurcher Art
Trockenreis Maispolenta Maispolenta
Gediinsteter Blattspinat Kohlrabi mit Krautern Gemischter Salat mit Hiittenkase
Ofenapfel mit Vanillesauce Ofenapfel mit Vanillesauce Ofenapfel mit Vanillesauce
SA Schweinsbraten mit Pflaumen Kalbsgeschnetzeltes Kéaseschnitzel
an Bratenjus mit Tomaten Tomatensauce
Hausgemachte Spatzli Pilawreis Pilawreis
Glasierte Karotten Mischgemiise Glasierte Karotten
Melonensalat Melonensalat
Melonensalat
SO Gebratenes Rindssteak Gebratenes Rindssteak Gefillte Zucchetti
an Bérnaise Sauce mit Estragonschaum mit Tofu und Frischkase
Kartoffelgratin Herzoginkartoffeln Kartoffelgratin
Broccoli mit Gemisestreifen Broccoli mit Gemiisestreifen Garnierter Blattsalat
Hausgemachter Spitzbube Hausgemachter Spitzbube Hausgemachter Spitzbube

Die Deklarationen kénnen Sie der Speise- und Getrankekarte entnehmen.

Fur weitere Auskinfte kénnen Sie sich an das Personal wenden.

Weitere Mittagsmendus finden Sie auf der Ruckseite.
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Diabetes Menu MenU «fein geschnittene
mit Tagessuppe Kost» mit Tagessuppe
MO Kalbsschnitzel Kalbshackfleisch
an Thymiansauce an Thymiansauce
Weizotto Maispolenta
Geschmorte Bohnen Kohlrabi mit Safran
Blattsalat
Brombeermousse Brombeermousse
DI Pouletschenkelspiess Pouletwdrfeli
Teufelsart an Bratensauce
Mediterraner Couscous Buchstaben Teigwaren
Blumenkohl mit Gemusestreifen | Erbsenherz
Blattsalat
Frische Blaubeeren Blaubeeren mit Rahm
M Schweinssaltimbocca Cervelatsragout
an Salbeijus an Rahmsauce
Spiralen Teigwaren Griessnocken
Zucchetti provencale Schwarzwurzeln tomatiert
Blattsalat
Frische Himbeeren Frische Himbeeren
DO Hausgemachter Hackbraten Schweinsgeschnetzeltes
an Pfeffersauce an Senfsauce
Kartoffelstock Kartoffelstock
Krautertomate Karottenstreifen
Blattsalat
Schokoladencreme mit Birnen Schokoladencreme mit Birnen
FR Gebratenes Felchenfilet Felchenragout
an Zitronensauce an Dillsauce
Trockenreis Kartoffelschnee
Geduinsteter Blattspinat Spinat gehackt
Blattsalat
Ofenapfel mit Vanillesauce Apfelwdrfeli mit Vanillesauce
SA Schweinsbraten Schweinsbraten
an Rosmarinjus an Rosmarinjus
Hausgemachte Spatzli Hausgemachte Spatzli
Glasierte Karotten TX = Maispolenta
Blattsalat Zucchettiflan
Melonensalat Melonensalat
SO Gebratenes Rindssteak Rindsgeschnetzeltes
mit Bérnaise Sauce an Bratensauce
Kartoffelgratin Herzoginkartoffeln
Broccoli mit Gemusestreifen TX = Reisterrine
Blattsalat Gedampfter Broccoli
Hausgemachtes Gebéack Biskuitspitzbube
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Vollkost Men MenU «leichte Vollkost» Vegetarisches Men(
MO | Alplermagronen Alplermagronen Alplermagronen
Apfelmus Apfelmus Apfelmus
Fruchtquark Fruchtquark Fruchtquark
DI Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe
Frisches Birchermuesli Frisches Birchermuesli Frisches Birchermiesli
Grahambrot Grahambrot Grahambrot
Kase Kase Kase
MI Gefullte Pfannkuchen Gefillte Pfannkuchen Geflllte Pfannkuchen
mit Gemuse mit Gemluse mit Gemuse
Garnierter Blattsalat Garnierter Blattsalat Garnierter Blattsalat
mit Mozzarella mit Mozzarella mit Mozzarella
DO Pouletsalat Pouletsalat Salatteller
an Currysauce an Kurkuma — Joghurtsauce garniert mit Hittenkase
mit Frichten mit Friichten Geschwellte Kartoffeln
garniert mit Gemusesalaten garniert mit Gemusesalaten
Geschwellte Kartoffeln Geschwellte Kartoffeln
Frische Nektarine Frische Nektarine Frische Nektarine
FR Klare Gemusesuppe Klare Gemiisesuppe Klare Gemusesuppe
Ruchbrot Ruchbrot Ruchbrot
Garnierter Aprikosenkuchen Garnierter Aprikosenkuchen Garnierter Aprikosenkuchen
SA Tortellini mit Ricotta und Spinat | Tortellini mit Ricotta und Spinat | Tortellini mit Ricotta und Spinat
an Krautersauce an Krautersauce an Krautersauce
Reibkase Reibkase Reibkase
Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat
Tam Tam Tam Tam Tam Tam
SO Garnierter Blindnerfleischteller Garnierter Bundnerfleischteller Garnierter Kaseteller
Langenthaler Zopf und Butter Langenthaler Zopf und Butter Langenthaler Zopf und Butter
Garnierter Blattsalat Garnierter Blattsalat Garnierter Blattsalat
Joghurt Joghurt Joghurt

Die Deklarationen kénnen Sie der Speise- und Getrankekarte entnehmen.

Fur weitere Auskinfte kénnen Sie sich an das Personal wenden.

Weitere Abendmends finden Sie auf der Rickseite.
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Diabetes Menu Menu «fein geschnittene
Kost»
MO | Alplermagronen Alplerhornli
mit Schinken
Blattsalat mit Ei Apfelmus
Apfelmus Fruchtquark
DI Gemdisepireesuppe Tomatensuppe
Frisches Birchermuesli Frisches Birchermiiesli
Grahambrot Weggli
Kase Streichkasli
MI Gefllte Pfannkuchen Gefiilite Pfannkuchen
mit Champignons mit Gemuse
Garnierter Blattsalat Kirschenkompott
mit Mozzarella mit Vanillequark
Frische Kirschen Aktifit
DO Pouletsalat Pouletsalat
an Currysauce an Currysauce
garniert mit Gemusesalaten mit Fruchten
Geschwellte Kartoffeln Geschwellte Kartoffeln
Frische Nektarine Randensalat
FR Klare Gemusesuppe Gemiusecremesuppe
Gotterspeise
mit Fruchtcocktail
Garnierter Aprikosenkuchen Moccajoghurt
SA Penne Teigwaren Fideli Teigwaren
an Tomatensauce an Tomatensauce
Reibkase Reibkase
Gemischter Salat
Zwetschgenkompott Ananaskompott
mit Zimtquark Tam Tam
SO Garnierter Blindnerfleischteller Schinkenmousse garniert
Hausgemachte Zopfli Langenthaler Zopf und Butter
Butter
Garnierter Blattsalat
Joghurt Joghurt
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